
大 阪 ・ 関 西 万 博 L o c a l J a p a n 展

試食あり！
制作過程を実演で紹介します！

「にぎりびと」神谷よしえ氏がにぎる”共創おにぎり”
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実演&試食会

“共創おにぎり”

実演&試食会

日　時：2026/2/6(金)12:30～13:30
会　場：長門市中央交流プラザ　栄養実習室
対　象：市内在住の方、飲食・宿泊・小売事業者の方、
　　　　メディアの方（先着30名）
参加費：無料
講　師：にぎりびと・神谷よしえ氏
　　　　フードプロデューサー／調味料ソムリエプロ
内　容：レシピ講習（実演＋試食・実習）
 　　　  食文化セミナー(生産者が語る素材の魅力と観光活用)
お申込：右記URLよりお申込み下さい
　

温泉塩おにぎ
り

黒
かしわおにぎ

り



　 長 門 市 は 、 2 0 2 5  年  7  月  2 8  日 〜 3 1  日 ま で 、 大 阪 ・ 関 西 万 博 会 場

内  E X P O  メ ッ セ 「 W A S S E 」 に て 万 博  首 長 連 合 に よ り 開 催 さ れ る

「 R e s o l u t i o n  o f  L O C A L  J A P A N  展  〜 地 域 が 創 る 日 本 と 地 球 の

い の ち 輝 く  未 来 〜 」 に “ 共 創 お に ぎ り ” を 出 展 し ま し た 。

　 “ 共 創 お に ぎ り ” で は 、 山 口 県 長 門 市 、 新 潟 県 村 上 市 、  大 阪 府 松 原

市 、 和 歌 山 県 有 田 市 、 佐 賀 県 多 久 市 が 「 日 本 各 地 の 食 と 世 界 を “ 共

創 お に ぎ り ” で 結 ぶ 」  を テ ー マ に 共 創 し 、 個 性 豊 か な 特 産 品 を 素 材

に 、 こ こ で し か 味 わ え な い ス ペ シ ャ ル な お に ぎ り を 提 供 し ま し た 。

　 今 回 の 実 演 試 食 会 で は 、 本 企 画 監 修 の 「 に ぎ り び と 」 神 谷 よ し え

氏 を 招 き 、 長 門 市 の お に ぎ り と し て 販 売 さ れ た  2  種 の お に ぎ り を 制

作 し ま す 。

 ①  長 州 黒 か し わ お に ぎ り ：

　  炭 火 で 香 ば し く 焼 き 上 げ た 地 鶏 「 長 州 黒 か し わ 」 に 「 長 門 ゆ ず き

　  ち 胡 椒 」 を 添 え た お に ぎ り

 ②  温 泉 塩 お に ぎ り ：  

　 ミ ネ ラ ル 成 分 た っ ぷ り の 温 泉 水 「 ク ラ フ ト 温 泉 恩 湯 」 で 炊 い た ご

　  飯 に 、 「 百 姓 庵 の 塩 」 で 味 付 け  を し た お に ぎ り

Information

“共創おにぎり”とはOnigiriOnigiri

　 2 月 8 日 ( 日 ) 1 1 時 か ら 1 5 時 の 間 、 道 の 駅 セ ン ザ キ ッ チ ン に て 共 創 お

に ぎ り 5 市 の お に ぎ り を 販 売 す る イ ベ ン ト 、 「 ゆ う き ま る 長 門 米 を

食 べ ち ゃ ろ う W i t h 共 創 お に ぎ り 」 を 実 施 し ま す 。 万 博 会 場 で 完 売 御

礼 の 人 気 を 博 し た 各 市 の お に ぎ り を 長 門 市 で 食 べ る こ と が で き る イ

ベ ン ト で す 。 各 市 の 特 産 品 等 も 販 売 し ま す の で 、 是 非 お 越 し く だ さ

い 。

長門市観光政策課
0837-23-1251


