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件名 
長門市油谷地区イカ釣り漁業者グループの六次産業化の取組 

「急速冷凍 剣先イカ」の出荷！ 

 長門市油谷地区の「油谷イカ販売グループ」が、山口県の事業及び長門市の「漁業イノ

ベーションサポート事業」を活用して、急速冷凍機を整備し商品化しました。 

１ 概要 

長門市油谷地区の六次産業化に取組むイカ釣り漁業者グループが急速冷凍機を活用し

て「急速冷凍剣先イカ」・「急速冷凍剣先イカ沖漬け」を開発しました。 

これらの商品は、長門市のふるさと納税の返礼品として、12月から受付が開始されて

います。 

この取組みは、近年イカの不漁が続く中で、漁業者の収益向上を目的に、山口県や長

門市の支援を受けて行われてきました。 

 

２ ふるさと納税返礼品概要 

（1） 現在寄付募集中 

（2） 提供数：各セット限定 50品（いずれも冷凍便） 

（3） ふるさと納税品・寄付金額   

①  急速冷凍 剣先イカ 約 500g（墨なし） 11,000円（送料込） 

②  急速冷凍 剣先イカ 約 500g（墨あり） 10,000円（送料込） 

③  急速冷凍 剣先イカ沖漬け 約 350g   10,000円（送料込） 

※ 3-5匹入り（イカのサイズによる） 

（4） ふるさと納税受付 

◆ 長門市のふるさと納税返礼品として、以下サイトで寄付の受付がされています。 

 ふるさとチョイス 

 楽天ふるさと納税 

 ふるなび 

 ANAのふるさと納税 

 JALふるさと納税 

 ふるラボ 

◆ 上記サイトで「長門市 剣先イカ」で検索 

◆ 商品ページの提供事業者・販売者「漁師の店」の商品 

 

３ 問い合わせ先  

  山口県漁業協同組合 川尻・立石支店イカ釣り漁業者グループ「漁師の店」   

担当：河野 TEL：080-1934-4261 

                                 （裏面へ続く） 

急速冷凍 剣先イカ 
※急速冷凍前 

急速冷凍 剣先イカ沖漬け 



４ 急速冷凍イカの強み 

〈急速冷凍イカ〉 

◆ 漁業者が行う加工の強みとして、自らが漁獲したものを

活イカ水槽で活かし、加工する寸前まで活かしていたも

のを-60℃急速冷凍機で冷凍・真空パックします。加工

処理が素早く行われるため、劣化が少ないことから鮮度

抜群であり、甘みも強く感じられるのが特徴です。 

◆ 返礼品の急速冷凍剣先イカの体色が赤みがかっている

のは、直前まで生きていた鮮度の良い証です。 

◆ 冷凍方法について、試行錯誤を重ね、立体的でとても綺

麗な仕上がりになっています。 

◆ 「イカの女王」剣先イカ、最高級の甘みを刺身でお楽しみください。 

※ さばき方については、資料が同封されます。 

 

〈急速冷凍イカ沖漬け〉 

◆ 沖漬けとは、船上（海の沖）で漁獲した活きたイカをそのまま醬油ベースのタレ

に漬け込むことにより、イカの身の中心までタレを染み込ませる古くからある漁

師料理です。 

◆ 漬込むタレは、漁師直伝のものになります。 

◆ 活イカを使った沖漬けは、漁師の漁獲・加工ならではの贅沢な味に仕上がりまし

た。 

◆ 「イカの女王」剣先イカを使った贅沢な漁師料理である沖漬けを、ご飯のおかず

や酒の肴にいかがでしょうか。 

急速冷凍 剣先イカ 

※急速冷凍後真空パック 


